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SCHWARZ-GRUNE BANDNUDELN MIT
GESCHMORTEM LAMMRAGOUT AUF EINEM BETT
AUS WEISSEM SPARGELPUREE UND IN SAFRAN
EINGELEGTEM PECORINO PRIMO SALE

ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

fiir die griinen bandnudeln

® 400g Mehl

® 100g Chicorée, gekocht und piriert
® 3 Eier

® 50ml Olivendl

® g.s. Salz nach belieben

fiir die schwarzen bandnudeln

® 500g Mehl

® 4 Eier

® 50ml Olivendl
® 1 Beutel sepia
® g.s. Salz
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fiir die soB3e

® 500g Geschnetzeltes lammfleisch
0,2dI Olivenol

1dl Leichte fleischbriihe
1 Becher weillwein

1 Knoblauch

1 Kleine zwiebel

1 Chilischote

1 Lorbeerblatt

® 1 Rosmarinzweig

3 Salbeiblatter

® g.s. Salz und pfeffer

fiir das spargelpiiree

® 350g Weisse Spargelcreme
® 1/2dl Gemdsebriihe
® 50g Natives olivendl extra

fiir den marinierten pecorino
® 300g Pecorino primo sale

® 2g Echten safran aus aquila
* 1 El weiBwein
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METHODE

fiir die griinen bandnudeln

* Direktteig, den Teig 30 Minuten gehen lassen, anschlieBend ausrollen und die Bandnudeln schneiden.

fiir die schwarzen bandnudeln

* Direktteig, den Teig 30 Minuten gehen lassen, anschlieBend ausrollen und die Bandnudeln schneiden.

fiir die so3e

* In einem Topf die gehackte Zwiebel, den ungeschilten Knoblauch, die Chilischote und das Ol anbraten, das
geschnetzelte Lammfleisch hinzugeben und einige Minuten kdcheln lassen, mit dem Weilwein abléschen und die
gehackten Krauter und die Briihe hinzugeben und fertig garen, mit Salz und Pfeffer abschmecken.

fiir das spargelpiiree

* Die Spargelcreme mit der Briihe und dem nativen Ol ein paar Minuten erhitzen.

fiir den marinierten pecorino

* Den Kése in 1 Zentimeter dicke Wiirfel schneiden, den Safran und den Wein hinzugeben, vermischen und 1 Stunde
im Kuhlschrank kalt stellen.

® Die Bandnudeln kochen, in der Lammsauce walzen, anschlieBend das Spargelpiiree als Spiegel auf den Tellern
anrichten, ein Haufchen Bandnudeln in die Mitte geben und mit den Pecorino-Wiirfeln garnieren, die sich in der
Zwischenzeit gelb verfarbt haben. AnschlieRend den Spargelcremespiegel mit einem Schuss nativem Olivendl
wurzen.

PRODUKTE IN DIESEM REZEPT

k Weisse Spargelcreme
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